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Con la participación de 500 personas entre alumnos y docentes de más de 20 diferentes Instituciones de 
Educación Superior en Gastronomía y Hotelería del continente, autoridades educativas y del sector 
turístico de México e invitados especiales, se realizó la Inauguración del 3er Encuentro Gastronómico de 
las Américas, Cancún Riviera Maya 2017, en las instalaciones del Hotel Princess Platinum Yucatán. 
Durante la ceremonia el Coordinador General de Universidades Tecnológicas y Politécnicas, el Ing. Héctor 
Arreola, manifestó, al dar la bienvenida a los asistentes a este encuentro, el compromiso que tiene el 
subsistema de Universidades Tecnológicas en profesionalizar y capacitar a los jóvenes para que puedan 
tener mejores oportunidades de desarrollo personal y profesional, mejorando su calidad de vida y su 
entorno, por lo que impulsará a que la carrera de Gastronomía sea bilingüe. 

El coordinador refirió su intención para que de forma inmediata las 50 Universidades Tecnológicas que 

imparten la carrera de Gastronomía, ya la incorporen como una carrera bilingüe y de esa manera se 

avance significativamente en el proyecto de transformar a las Universidades Tecnológicas en BIS 
(Bilingües, Internacionales y Sustentables). 

En el marco de la inauguración de este encuentro coordinado por las Universidades Tecnológicas de 

Cancún a cargo del Mtro. Julián Aguilar Estrada; de la Riviera Maya a cargo del Lic. Jaime Alberto González 

y de Chetumal que encabeza el Lic. Octavio Chávez Gabaldón, indicó que este subsistema atiende a 
jóvenes que representan en un 80 por ciento de los casos en ser el primer profesionista de la familia; al 

tiempo agregó que al ofrecer una formación 70 por ciento práctica y 30 por ciento teórica, permite a los 
estudiantes tener una pronta inserción en el sector laboral. 

Y eso, puntualizó, se logra gracias al trabajo coordinado y conjunto con los empleadores, con quienes se 

hace el diseño de los planes de estudio de las diferentes carreras que oferta el subsistema y que a sus 25 
años de creación ha permitido a miles de jóvenes mejorar su vida. 

Héctor Arreola destacó  la relevancia del Encuentro Gastronómico de las Américas, dijo que “la 

importancia de este evento radica en hacer una sociedad virtuosa entre los países que hoy participan y 
que convierten a este evento en un evento latinoamericano, y que preocupados por ampliar los lazos no 
solamente de amistad e intercambio académico, sino también de cultura gastronómica”. 



A los estudiantes, les dijo: “El que aprovecha la mañana, aprovecha todo el día y, quien aprovecha su 

juventud, aprovecha toda su vida”. 

En ese sentido, también el rector de la UT Cancún, Mtro. Julián Aguilar Estrada, reiteró el compromiso 

que tienen con los estudiantes para ofrecerles una educación de calidad y con herramientas que les ayude 
a mejorar sus competencias profesionales y personales, como lo ofrece este Encuentro Gastronómico de 
las Américas, en el que podrán participar en las diversas conferencias magistrales, así como talleres  que 
impartirán chefs reconocidos de los países participantes y lo que les permitirá abrir su abanico de 
conocimiento en beneficio del servicio que ofrezcan a los comensales y visitantes de este destino turístico. 

Durante el acto inaugural se contó con la presencia de la directora del St. Phillip´s College, Dra. Adenas 

Williams Loston, quien comentó que para el 2018 tendrán la encomienda de organizar este encuentro en 

San Antonio, Texas, justo en el marco del 120 aniversario de su escuela, donde tienen más de 100 

programas certificados y el compromiso en crear oportunidades para los estudiantes para que 
experimenten y conozcan sobre la cocina latinoamericana. 

En la inauguración del encuentro también se contó con la presencia del subsecretario de Educación Media 

Superior y Superior en el Estado de Quintana Roo, el  Dr. Rafael Romero Mayo, quien acudió en 

representación de la Secretaria de Educación en la entidad, Marisol Alamilla; también se contó con la 
presencia de Federico Zaragoza, del Alamo Colleges y de rectores de diferentes UUTT del país que ofrecen 

la carrera de gastronomía y que se estarían sumando al reto de implementar esta carrera de forma 
bilingüe. 

  
  
En la Universidad Tecnológica de Cancún cuidamos la energía. El que no la usa la apaga. 
Respeto/integridad/Confianza/Responsabilidad/Compromiso/Igualdad/Justicia/Honestida
d 
“Lo que bien se dice... bien se entiende”, En la Universidad Tecnológica de Cancún utilizamos un lenguaje 
incluyente, accesible y no sexista. 
` 


